
500ポイント
プレゼント！！

ご入会者様入会＆ご利用特典

2024

Vol.94
4［ ピー・ヴィー ］

暮らしをもっと楽しく豊かに　　　　日専連パシフィックのフリーマガジン

P.VIE（ピー・ヴィー）とはパシフィックの頭文字Pとフランス語のVIE『ライフ（生活）』を組み合わせた、豊かな生活を応援する日専連パシフィックの無料情報誌です。
■編集・発行/日専連パシフィック
■制　　 作/アズクリエイション
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請求書発送日
自動引き落とし日 ポイント2倍セール

WEB明細配信日
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【カード請求明細の】WEB明細 登録・利用キャンペーン

カード請求明細をスマホで見よう！！
� ��������

応募不要！

WEB明細にご登録いただくと3Dセキュアも同時に登録となります

登別グランドホテル ペア宿泊券……… 1組様

日専連ポイント
3,000ポイント … 5名様

○WEB明細新規登録会員様
　（※請求明細の郵送停止が対象となります）
○期間中、ご利用累計が3万円以上カードご利用の会員様
　（キャッシング利用も含む）

■抽選対象（下記の条件のいずれも満たす方）

商品の発送をもってかえさせていただきます。■当選発表

今回のキャンペーン期間
※毎月1日～末日までの
　ご利用分が対象です。2024.4/1 ～4/30 まで月 火 まだ未登録の方はまだ未登録の方は

プレゼントGet
の大チャンス！！
プレゼントGet
の大チャンス！！

今すぐ！！

新規ご登録なら300ポイントプレゼント！！さらにご請求のある月に毎回20ポイント！！

新カード会員ご紹介キャンペーン！！

メールでも紹介できます！

LINEでも
紹介OK！

Check！

ご成約1件につきご紹介者様に

ご紹介者様特典 3,000ポイントで
3,000円分のギフトカード

と交換出来ます。
※1,000ポイントからお引換えOK

日専連ギフトカード 3,000円分

3,000ポイント
4,000円分

❶ご入会で

❷ご利用で ※さらに⊕

3,000
ポイントプレゼント！！

 Web申込みなら

かならず！

かならず！

2人とも
お得だね

♪
➡

こちらのQRコードで新規日専連カード会員様を
　ご紹介いただくと、紹介者様、入会者様へ両方に
　通常キャンペーン特典に加えてさらに！

WEB申込みなら紙申込書よりお得！しかも早くてかんたん！！

Eメールタイプ
ギフト券

ご紹介者様・ご入会者様Wでお得！！

※カード発行日から3ヶ月以内にショッピング累計15,000円以上ご利用で

最
大7,000円分
 ギフトカード＆ポイント  プレゼント！！

これは

 入会し
なきゃ！

対象者から
自動抽選！

伝統が醸し出す優雅な時の流れ

または
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《作り方》 
①キッチンペーパーの上に真鱈をのせ塩を振って余
　分な水分を取っておきます。ほうれん草は水洗い
　し、5cm位にカットしておきます。
②ヴィエノワーズ生地を作ります。
　ヴィエノワーズ生地用の材料を全てボールに入
　れ、よく馴染むように手で混ぜ込み、均一になった
　らラップを広げてその上に生地をのせます。その
　上にもう1枚ラップを被せ、麺棒またはワインの瓶
　などで伸ばし、3mm位の厚さになったらラップご
　と冷蔵庫に入れて冷やし固めます。
③トマトソースを作ります。
　鍋にオリーブオイル、ニンニクを入れゆっくり加熱
　し、香りが出たらトマトジュースを加えて半分の量
　まで煮詰め、塩･胡椒で味を調えます。
④真鱈に胡椒をし、フライパンで皮面からソテーし
　返して裏面も焼きます。半生の状態でオーブン用
　鉄板に移し、上にカットしたヴィエノワーズ生地を
　のせ、190℃のオーブンで6～7分間焼きます。
⑤ほうれん草をソテーし、塩･胡椒で味を調え、盛り
　付け用のお皿に敷き、その上に焼いた真鱈のヴィ
　エノワーズをのせ、トマトソースをあしらって出来
　上がりです。

【今月の料理協力】

本格シェフの技を楽しむ、とっておきレシピ

夢酒ダイニングなか里
苫小牧市音羽町2-9-18
TEL0144-36-6100
□営業時間/17：30～23：00（LO.22：30）
□定休日/日曜日
□駐車場あり

ムッシュ

【材料】 （4人分）
・ 真鱈・・・・・・・・・120g×4切
・ ほうれん草・・・・・・・・・・・4束
・ 塩・胡椒・・・・・・・・・・・・適量
【ヴィエノワーズ生地用】
・ 無塩バター・・・・・・・・150g
・ 粉チーズ・・・・・・・・・・100g
・ パン粉・・・・・・・・・・・・・70g

・ パセリみじん切り・・・1枝分
・ バジルみじん切り・・・3枚分
・ 乾燥タイム・・・・・・・1つまみ
【トマトソース用】
・ トマトジュース缶・・・・・1缶
・ ニンニクみじん切り・・1片分
・ オリーブオイル・・・・・・50㏄
・ 塩･胡椒・・・・・・・・・・・・・適量

真鱈のヴィエノワーズ（フランス料理でウィーン風と言う）
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里
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中里シェフ

4月������

日専連カード使えます。

夢酒ダイニング「なか里」のメニューでもお楽しみいただけます（要予約）

情報バラエティ番組〝陽だまり〟生放送中 自主制作番組の収録風景
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地域の
情報発信に

どんどん活用してください。
二瓶竜紀社長

お昼の
情報バラエティ番組
〝陽だまり〟（月～金）
パーソナリティ
遠藤光ノ美さん

ON AIR
24 Horas

リクエスト音楽番組
〝演歌でえんかい！？〟（金）

パーソナリティ
歌手 栗原ちあきさん
（北海道観光大使）

FMとまこまいは、自主制作番組44本を中心に
毎日144本余りの番組を放送中!（2024.4月現在）

市民番組を応援しよう!!

月々¥11,000で番組スポンサーに!
詳しくは、TEL0144-84-3975まで。

FMとまこまいの
詳しい情報がいっぱい！

防災通知機能付きアプリ
Radimo はこちらから

とまこまいコミュニティ放送株式会社
〒053-0024 苫小牧市大町2丁目1-1 銀座長山ビル4F
TEL 0144-84-3975 FAX 0144-84-3976
mail：info@837.jp 営業時間：平日9：00～17：00

とまこまいの今を届けるラジオ
伝えたいことを伝えたい分だけ。
観光情報

・旬の観光案内
・特産品のPR
・行楽地、宿泊情報

防災・災害・防犯情報
・災害、避難、救援情報
・防災活動、番組制作、啓蒙活動
・火災、不審者、防犯情報

地域ニュース・生活情報
・天気、買い物、飲食店情報
・福祉施設紹介、医療相談
・予防接種、学校行事の告知

娯楽情報
・音楽、リクエスト番組
・サークル活動の紹介
・スポーツ行事の紹介

交通情報
・渋滞、事故、規制情報
・啓発、路面状況情報
・公共交通機関の運行情報

行政情報
・市民ニュース
・各種手続き方法
・ゴミ収集、リサイクル情報

!!
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WEB明細サービスより
キャッシング枠

『増額申請』可能です！

� �����������

最 長

36回払

キャッシングのお支払い回数変更できます。
詳しくは
こちら！！

実質年率

14.95％4.5％～
一回払い ボーナス払い 分割払い リボ払い
来月の給料日までちょっと つなぎ融資に 返済期間が分かるから安心 毎月定額で分かりやすい

これは便利ね！

WEB明細
未登録の方は登録後に
お申込み下さい

WEB明細サービスからも
お申し込みいただけます！

10回払い以上の分割払いでは、12・18・20・24・30・36回払いがご利用頂けます。
お支払い回数の変更をご希望の方は、お電話または窓口にてカード名義人ご本人様よりお申し込み下さい。

お近くの銀行やコンビニのATMでご利用いただけます。
■お取扱い内容

■支払方式【残高スライド方式】

※セブン銀行・イオン銀行ではボーナス一括払いはご利用できません。
※北洋銀行では、分割払い、ボーナス一括払いはご利用できません。
※分割・ボーナス一括払いをご希望のお客様は回数変更できますので弊社までご連絡下さい。

ゆうちょ銀行・セブン銀行では
朝7時～夜12時まで ご利用いただけます。

各ATMでご利用頂けます。

伊達信用金庫室蘭信用金庫

とまこまい店ATM

1万円～50万円
4.5％～14.95％

金融機関口座からの自動振替、窓口持参または銀行振込

自動振替/毎月27日（金融機関休業日の場合は翌営業日）

実質年率19.94％
不　要

貸
付
条
件
を
ご
確
認
の
上
、ご
利
用
は
計
画
的
に

苫小牧市表町3-2-11
TEL（0144）33-2000 日本貸金業協会

協会員番号 005449号貸金業者登録番号 北海道知事 胆第00443号

※収入と支出のバランスを大切に ※上記の条件をご確認いただき無理のない返済計画を

分割払い

1回～36回

リボ払い
ご 融 資 額
実 質 年 率
ご返済方法
ご返済方式
ご 返 済 日
ご返済回数
ご返済期間
遅延損害金
担保・保証人　　

2回～66回（新ゆったりコースの場合）
1ヶ月～36ヶ月 2ヶ月～66ヶ月（ 〃 ）

元利均等返済方式 元利定額残高スライドリボルビング方式

キャッシング枠の増枠も可能です 日専連パシフィックならいざという時に便利

� ��������

まるごとリボ新規登録キャンペーン！！
レジにて「リボ払い」とご指定不要 毎月のお支払いが一定となるお支払い方法です

■手数料率  実質年率14.0％
※毎月月末（売上締日）の利用残高に対し、実質年率
　14.0％を乗じた手数料額（翌月1日から約定支払日ま
　での経過利息）を、あらかじめ指定した支払コースの
　お支払額（弁済金）に含めてのお支払いとなります。

ご利用残高
10万円以下

10万円超～20万円
20万円超～30万円
30万円超～40万円
以後10万円毎

標準コース
5,000円
10,000円
15,000円
20,000円
5,000円加算

　ゆったりコース　　　　　  
3,000円
5,000円
10,000円
20,000円
5,000円加算

安心コース
10,000円
20,000円
30,000円
40,000円

10,000円加算

あらかじめ登録することにより、ご利用分が全て自動的に『リボ払い』になるサービスです。
お店で『1回払い』で指定しても、ご請求は『リボ払い』となります。

※公共料金やETCカードご利用分もリボ払いとなります。 ※キャッシングサービス（海外含む）のご利用は対象外となります。 ※まるごとリボご指定後は、リボ払いから一括・分割払いに変更出来ません。
※割賦枠を超えたご利用分は、1回払いでの請求となります。

4,000ポイントプレゼント！！

まるごとリボとは

4,000ポイントで
4,000円分のギフトカード

と交換出来ます。
※1,000ポイントからお引換えOK

❶ご登録で 1,000ポイント 3,000ポイント❷ご利用で
※ご登録後3ヶ月以内にショッピング累計50,000円以上ご利用で

まるごとリボご登録・ご利用で もれなく！

窓口・お電話・WEB明細よりお申し込みください！！

⊕

WEB明細
未登録の方は
登録後に

お申込み下さい

6月末迄
キャンペーン期間

2024
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スーパーオートバックス（2店）

12回まで
分割手数料が無料！！
12回まで

分割手数料が無料！！
オートバックス（22店）

※1回のご利用金額が10,000円（税込）未満の場合は
対象外となります。
※特価品、数量限定品、車検、法定費用など一部は対象外
となります。詳しくは、対象店舗の店頭スタッフまでお問
合わせ下さい。

対象
店舗

期間中、右記対象店舗にて
1回のご利用が

10,000円（税込）以上で、

スーパーオートバックス SAPPORO
スーパーオートバックス 函館

  苫小牧店、東室蘭店、室蘭（旧登別室蘭インター店）、
札幌白石、江別店、札幌石山通店、環状通・光星店、

札幌北47条店、西岡店、平岡店、新札幌、
恵庭店、千歳豊里店、滝川店、岩見沢店、石狩花川、
小樽店、静内、稚内店、名寄、旭川豊岡、花咲店

キャンペーン期間／2024.4/26（金）～5/6（月）

●応募方法：メールまたは官製ハガキに住所・氏名を明記し、ご希望の商品名、P.VIE（ピー・ヴィー）
　　　　　に対するご意見・ご感想などを添えてご応募下さい。メールでご応募の際は、右記QR
　　　　　コードよりアクセスし本文に必要事項をご記入の上、送信してください。
●応 募 先：ハガキの場合／〒053-0022 苫小牧市表町3-2-11
　　　　　　　　　　　日専連パシフィック P.VIE4月号プレゼント係
　　　　  　eメールの場合／右記QRコードよりご応募下さい。メール件名「P.VIE4月号プレゼント」
●応募締切：2024年4月30日（火）当日消印有効
●当選者の発表は、商品の発送をもってかえさせて頂きます。 ●ご応募はお一人様1商品のみとさせて頂きます。

■平日/AM9：00～PM5：00 ■土・日・祝/窓口休業

いつも笑顔のおつきあい
発 行

●とまこまい店 ●むろらん店

各種お問い合わせは・・・

70120-36-7755
※カードの盗難・紛失につきましては
　10144-36-7771まで

ホームページ

33-2000.com 検索

4

プレゼントコーナー
PRESENT

①日専連ポイント 3,000ポイント  …………… 5名様
②amazonギフト券 3000円分（eメール応募限定）…… 5名様
③マックカード 3000円分  …………………… 5名様

マックカード 3,000円分日専連ポイント 3,000ポイント

※当選者には6月の請求書にてポイントが加算されます。

amazonギフト券 3,000円分

Eメールタイプ

ギフト券

� �����������

日専連カードのタッチ決済をご利用ください。
お支払いは、かざすだけでスマートに

※日専連VISAカードでのタッチ決済ご利用をご希望のお客様は弊社までご連絡下さい。

　　　   ▲　
タッチ決済機能は、
このマークが目印です。

3Dセキュアのご登録をお願いします。
来年4月よりネットショッピングのクレジットカード決済に本人認証が『必須』になる予定です。

� �����������

ネットショッピングの利用が増える中、クレジットカード決済の不正利用も急増しています。この不正利用を受けて、２０２５年３月末を目処
に、ネットショッピングの本人認証（ＥＭＶ3-Ｄセキュア）の導入がECサイト側に義務化される予定です。カードを利用する際、カード利用者
側に3Dセキュア登録がない場合は、ネットショッピングでのご利用ができなくなりますので、お早めにご登録をお願い致します。

重 

要

安 全
カードの手渡しが
不要だから

衛生的
端末にタッチ
するだけだから

スピーディー
サインや暗証番号の

入力が不要なのでお支払いが

詳しくは
こちら！！

右記の
Web明細への
ご登録が必要と
なります。

eメール
応募限定

※写真はイメージです。


