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WEB明細配信予定日

『夏のボーナス払い』取扱い中！！『夏のボーナス払い』取扱い中！！
●取扱期間：12/1～6/30  お支払月：7月

実施期間：5/19（木）～23（月）までの5日間実施期間：5/19（木）～23（月）までの5日間
期間中、ご利用頂いた全額が
ポイント2倍となります！！

2022

Vol.82

4 月号

［ ピー・ヴィー ］

暮らしをもっと楽しく豊かに　　　　日専連パシフィックのフリーマガジン

P.VIE（ピー・ヴィー）とはパシフィックの頭文字Pとフランス語のVIE『ライフ（生活）』を組み合わせた、豊かな生活を応援する日専連パシフィックの無料情報誌です。

■編集・発行/日専連パシフィック
■制　　 作/アズクリエイション

予告 5/19（木）
スタート！！

ショッピング枠の
『一時増額』も可能です。
詳しくはお問合せ下さい。

お客様より頂くご質問一覧をまとめ
ております。ご不明点などお困りの
際に、素早く簡単にご参照頂けます
のでぜひご利用下さい。
右記QRコードからもご確認頂けます。

スマ
ホにも対応！！デザインを一新し

様々な情報を見やすく
リニューアル！

お得なキャンペーンも
多数掲載！

33-2000.com

ALL NEW！
『回数変更』ページは
下記に変更になりました。

『よくある質問』ページを
ご参照ください。

※スマホ版のイメージです。
❶

❷

❸

ホームページでも
　　　 をご覧頂けます。

※PC版のイメージです。

※奇数月発行の「日専連インフォメーション」は、発行月のみ
  「お知らせ」欄の最上部に表示されるようになりました。

トップページから下部へスクロール
するとご覧頂けます。右記QRコード
からもご覧頂けます。

この度、当社ホームページをリニューアルいたしました。今回のリニューアルでは、『スマートフォンや
タブレット端末にも対応』し、皆さまにより見やすく、分かりやすく、気軽にカード紹介しやすくなるよう
に、デザインや入力フォームを見直しました。引き続き、皆さまに分かりやすいサイトを目指し、内容の
充実に努めて参りますので、今後とも何卒宜しくお願い申し上げます。

ホームページリニューアル！！
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【今月の料理協力】

本格シェフの技を楽しむ、とっておきレシピ

夢酒ダイニングなか里
苫小牧市音羽町2-9-18
TEL0144-36-6100
□営業時間/17：30～23：00（LO.22：30）
□定休日/日曜日
□駐車場あり

4月のレシピ4月のレシピ
RecipeRecipe

ムッシュ

【材料】 4人分
・ 真ツブ・・・・・・・・・・・・大2個
・ ホタテ貝柱・・・・・・・・・・・8個
・ しめじ・・・・・・・・・・1/2パック
・ パプリカ（赤・黄）・・・・1/2個
・ EXオリーブオイル・・大さじ3
・ ニンニク・・・・・・・・・・・・・1片
・ ローズマリー・・・・・・・・・1枝

〈香草レモンバターソース用〉
・ バター・・・・・・・・・・・・100g
・ 水・・・・・・・・・・・・・・・100cc.
・ トマト・・・・・・・・・・・・・1/2個
・ レモン・・・・・・・・・・・・・1/2個
・ パセリ・・・・・・・・・・・・・・・1枝
・ 香草バジル・・・・・・・・・少々
・ 塩・胡椒・・・・・・・・・・・各少々

夢酒ダイニング「なか里」のメニューでもお楽しみいただけます（要予約）

《作り方》 
①真ツブは殻から外し、身と身の奥に付いている肝
　とに切り分けます。身の部分は半分に切り、中に
　入っている脂を取り除きます（これを食べると酔
　っ払うので）。塩少々を振り、軽くもみヌメリが取
　れたら水で洗い水気を切り、食べやすい大きさに
　切ります。ホタテ貝柱も塩水でサッと洗い水気を
　切ります。
　切り分けた肝は、塩少々を入れたお湯で5分間ほ
　ど茹でて、鍋から出しておきます。
②パプリカは食べやすい大きさにカットし、しめじ
　は手で裂き、食べやすい大きさにほぐし、バター
　でソテーして、塩・胡椒で味を調えます。
③パセリ、バジル、ニンニクは粗いみじん切りにし、
　トマトは小さめの角切りにしておきます。
④フライパンにオリーブオイルをひき、ニンニクとロ
　ーズマリー1枝を入れ弱火で炒め、香りが出てき
　たら、ツブの肝、身、ホタテを入れ、焼くというより
　も温めるようにソテーし、ホタテに少し色が付い
　たらお皿に盛り付けます。このフライパンに水を
　入れ、一度沸かし、油分をすくい取ります。
　ここに、パセリ、バジル、トマトを入れ、レモンを搾
　り、塩・胡椒で味を調えます。火を止めて、バター
　を入れスプーンなどでゆっくり溶かし、ソース状
　になったらお皿に盛ったツブとホタテに回しか
　け、②のソテーした、しめじとパプリカを添えて
　出来上がりです。

真ツブとホタテのソテー
香草レモンバターソース
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スローライフの楽園、洞爺湖畔・壮瞥温泉〝いこい荘〟

いつもと違う時の流れを肌に感じて・・・

昨日までの喧騒に別れを告げて、イオンと風の流れだけを身にまとう心地よさ・・・

＊

□営業時間
 チェックイン／15：00
　チェックアウト／10：00
□定休日／無休  □駐車場／完備

●宿泊料金〈1室2名様/税込〉
〈夕食通常プラン〉1泊2食付/お1人様  9,430円
〈夕食溶岩焼きプラン〉1泊2食付/お1人様  9,980円
〈奥洞爺御膳プラン〉1泊2食付/お1人様  11,300円

旬菜宿房 いこい荘
有珠郡壮瞥町字壮瞥温泉83
30142-75-2522
http://www.ikoiso.com

洞爺湖の眺望が眼前に広がる2F和室
朝目覚めると青々と水をたたえた湖面に浮かぶ
中島と蝦夷富士羊蹄山の遠望が迎えてくれます。

夕食は自慢の「溶岩焼き」プランがおすすめ。
自家農園で採れた野菜や内浦湾産の新鮮な魚貝と
地元特産の和牛を有珠山の溶岩石板で焼く逸品。

源泉かけ流し100％の浴場。　　
泉質は含芒硝食塩泉で外傷・動脈硬化・湿疹・婦人病
・火傷などに効能があるといわれています。　　　　　　　　　　

日専連カード使えます。

▲ ▲

いこい荘

昭和新山有珠山

洞爺湖

壮瞥温泉

↑洞爺湖温泉

ENEOS

伊
達
IC方

面
↓

壮瞥町市街→

いこい荘様より読者プレゼント！
日専連パシフィック発行の
日専連カードご提示で
宿泊料金5％OFF！

※実施期間/2022年5月31日まで

PRESENT

温泉旅館

5代目当主の山田光大さんと奥様の加代子さん　　　　　　　

Onsen Navigate

名湯探索



今月の
プレゼント賞品
今月の
プレゼント賞品
ロマンス農園（苫小牧市樽前）
アスパラ詰め合わせ
（2Lサイズ500g）・・・10名様
※写真はイメージです。
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➡

こちらのQRコードで新規日専連カード会員様をご紹介いただくと、
　紹介者様、入会者様へ両方に通常キャンペーン特典に加えてさらに！

500ポイントプレゼント！！

LINEで日専連
カード紹介

メールでもOK！

ご紹介方法 かんたん2ステップ

こ
ちら

をCheck！

2人でお得！

STEP.2
ご入会者様

ご入会される方には「紹介コード」が
送られます。「紹介コード」を受け取った
ご入会者様は、メール本文の「WEB
申込みURL」より、必要事項をご記
入の上、お申し込み下さい。

QRコードから専用フォームより、紹介者ご本人と紹介を受け
られる方の情報をご入力下さい。LINEもしくはメールで
紹介コードを送る方法をご選択頂けます。
メール
LINE

ご紹介を受ける方のメールアドレスに、紹介コードが記載されたメールが送られます。

自動生成された「LINEで送る」ボタンから紹介コード付メッセージを送信ください。

STEP.1
ご紹介者様

WEB申込みなら紙
申込書より

お得！しかも早くて
かんたん！！

　ご請求のある月に
20ポイントプレゼント！！

（明細書の郵送停止で対象）WEB明細なら
便利でお得！！
WEB明細なら
便利でお得！！
WEB明細なら
便利でお得！！

 メリット メリット

1

 メリット メリット

3

 メリット メリット

2

 メリット メリット

4

毎月開催！
応募不要！

下記の条件のいずれも満たす方
○WEB明細新規登録会員様または既存WEB明細会員様（※紙明細停止）
○上記期間中、ご利用累計が3万円以上カードご利用（キャッシング利用も含む）の会員様

■抽選対象

商品の発送をもってかえさせていただきます。
■当選発表

■当選人数

紙の使用量削減によるCO2排出削減にご協力を！！

この夏「WEB明細アプリ」リリース決定！！キャンペーン期間中にぜひご登録を！！

対象者から自動抽選！
合計10名様に毎月当たる！

既に登録済みの会員様も対象となります。

まだ未登録の方は

2022.
プレゼントGet
の大チャンス！！

今すぐ！！

WEB明細新規登録会員様の中から…5名様
既存WEB明細会員様の中から ……5名様

今回の
キャンペーン期間4/1 ～4/30 まで金 土

ご登録で

300
 ポイント!!

新規ご登録なら300ポイントプレゼント！！さらにご請求のある月に毎回20ポイント！！新規ご登録なら300ポイントプレゼント！！さらにご請求のある月に毎回20ポイント！！

いち早く明細が確認できます！
（毎月12日頃にEメールでお知らせ）　

いつでも明細が確認できます！
（パソコン・スマホでご確認）　

  郵送事務手数料が無料！！
ポイント交換時の日専連ギフトカード
郵送引き換え事務手数料が無料

eco WEB明細WEB明細WEB明細
（紙明細停止）

登録・利用キャンペーン！！登録・利用キャンペーン！！登録・利用キャンペーン！！

ゼロ！ゼロ！SuperSuperSuperSuper

日専連パシフィック SuperSuperSuperSuper

セール企画
スケジュール年

間

システム変更に伴い
一部加盟店のご請求月が
変更となります。

■2022年10月20日（木）
～10月24日（月）

■2023年 3月23日（木）
～3月27日（月）

■2022年 5月19日（木）
～5月23日（月）

■2022年 7月21日（木）
～7月25日（月）

■2022年 9月22日（木）
～9月26日（月）

■2022年12月22日（木）
～12月26日（月）

※2022年8月末まで毎月チャンスあり！
※毎月1日～末日までのご利用分が対象となります。

8月末まで延長決定！！

【締日が変更となる主な加盟店】
●ドン・キホーテ ●長崎屋 ●コスモ石油 ●ENEOS 等

４月ご利用分より一部加盟店の締日が変更となります。
従来、翌々月ご請求（4月利用→6月請求）となっていた一部加盟店
の請求が翌月ご請求（4月利用→5月請求）に統一となります。
変更に伴い、本年5月のご請求に関しましては２ヶ月分（3月・4月
ご利用分）ご請求となる場合がございますので、ご了承下さい。

5代目当主の山田光大さんと奥様の加代子さん　　　　　　　



プレゼントコーナー
PRESENT

●応募方法： メールまたは官製ハガキに住所・氏名を明記し、ご希望の商品名、
　　　　　　P.VIEに対するご意見・ご感想などを添えてご応募下さい。
●応 募 先： 
　おハガキの場合／〒053-0022 苫小牧市表町3-2-11
 　　　　日専連パシフィックP.VIE 4月号プレゼント係
　eメールの場合／ｗｅｌｃｏｍｅ＠33-2000.ｃｏｍ
●応募締切： 2022年4月30日（土）当日消印有効
●当選者の発表は、商品の発送をもってかえさせていただきます。

日専連ギフトカード1,000円分 ・・・・・・・・・・・・・ 10名様
アスパラ詰め合わせ（2Lサイズ500g） ・・・・・・・・・・ 7名様

4

■平日/AM9：00～PM5：00 ■土・日・祝日/窓口休業

※カードの盗難・紛失につきましては、
　10144-36-7771にて受付させて頂きます。

いつも笑顔のおつきあい
発 行

33-2000.com 検索ホームページ

●とまこまい店 ●むろらん店 ●だて店

スマホ決済の登録の際には、予め
携帯番号の登録がされていること
が必須となります。

スマホ決済の
登録に必要です！

今後、ネットショッピングで携帯電話
番号のSMS（ショートメールサービス）
を使用したワンタイムパスワードが必要
となる予定です。

ネットショッピングの
 本人認証に必要です！

なりすまし等の不正検知をした場合は、
本人利用確認のため、緊急で連絡する
場合がございますので、ご登録をお願い
申し上げます。

緊急連絡時に
必要です！

 宅地建物取引業 北海道知事 胆振（3）第970号
（公社）全国宅地建物取引業協会連合会 会員

〒053-0022 苫小牧市表町3-2-11 【日専連パシフィック2F】
営業時間／9：00～17：00（平日）

【e-mail】 info@housedo.33-2000.com

☎0144-36-7726

https://tomakomaiekimae-housedo.com/HPアドレス

マンション

お任せください、先ずは気になるおうちの価値を調べます！お任せください、先ずは気になるおうちの価値を調べます！
地域密着！地元と共に12年。安心・安全な不動産取引をサポート致します。地域密着！地元と共に12年。安心・安全な不動産取引をサポート致します。

【相談無料】・【秘密厳守】・【査定無料】 お気軽にお問い合せ下さい。

不動産専用ダイヤル
不動産のことなら何でもQRコードからアクセス！ 

➡

各種お問い合わせは・・・

 70120-36-7755

売却物件求めています！！戸建

ハウスドゥ！
マスコットキャラクター

携帯番号のご登録をお願い致します！！

不動産事業部

不動産も だから安心！ 苫小牧駅前店は
日専連パシフィックの
不動産事業部です。

詳しくはこちら ▼

 iPhone・Apple Watchで決済
日専連パシフィックカードで
 Apple Payをはじめよう！

 AndroidTM スマートフォンで決済
日専連パシフィックカードで
 Google PayTMをはじめよう！

非接触のスマホ決済が安心便利！
現金・カードの手渡しによる『接触』でコロナ感染が気になりだしたら・・・

お手元の日専連カードを
スマホに追加設定するだけ！！

詳しくはこちら ▼
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